
 Jahodový sorbet s medukovým sirupem 

připraveno našimi kuchaři

Hok á okoláda s pomeranem a mandlemi

Švýcarsko

Panna Cotta s bourbonou vanilkou 

 a k aramelovými oechy

Rakousko

Sorbet z bílého grapefruitu 

a granátového jablk a

připraveno našimi kuchaři

Hok á okoláda Excellence Extra Fin  %

Švýcarsko

Duo okoládových lanýž 

Leonidas - Noire, Nature - Belgie

Hork á odrdová mléná okoláda, %

Mexiko

Flambované oechové lívaneky 

 s hruškovou marmeládou

připraveno našimi kuchaři a flambované kalvádosem před hosty

Hok á okoláda

 Vila Gracinda Noir Forastero %

Single Origin z bobů Forasterro - São Tomé, Afrika

Hok á okoláda - Chuao

Single Origin z bobů Criollo - Venezuela

•  Freixenet rosado sec

Španělsko

•  Tarapaca Sauvignon blanc 2009, suché

Chille

• Léger Ryzlink rýnský 2008, sladké

Česká republika, Nové Vinařství

•  Rulandské šedé, pozdní sběr, 2008, suché

Česká republika, Moravíno Valtice

• Frankovka, pozdní sběr, barrique, 2007, suché

Česká republika, Moravíno Valtice 

•  Domaine Pouderoux Maury Vendange, 2005

Francie

•  Horká odrůdová hořká čokoláda, 77% 

São Tomé, Afrika

•  Calvados LECOMPTE 5 Ans d´Age 

Francie

•  Royal Oporto 10 Year Aged Tawny

Portugalsko

•   Ron Zacapa Centenario 23 Aňos

Guatemala

Vážení přátelé, znalci a milovníci dobrého jídla a pití, dovolujeme si Vás pozvat 

na další zážitkovou eno-gastronomickou pojmenovanou

Čokoládové snoube ní

Termín – 27. května 2010 od 19.00 hodin, Cena: 700 Kč

Informace a rezervace – Tel.: 542 219 262, e-mail: mkunc@romantichotels.cz

vstupenky v prodeji na recepci Hotelu Royal Ricc


